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Dieses Projekt konnte nur realisiert werden, weil es Unterstitzung
von verschiedenster Seite erfahren hat. An erster Stelle habe ich den
Autoren zu danken, deren Bereitschaft, sich aufein so gewagtes Thema
einzulassen, nur durch diesen recht risikolosen Dank vergiitet werden
kann. Dass das Buch nun gedruckt vorliegt, ist der Hochschule fiir
Kunst und Design Halle zu verdanken, zu danken ist der Burg dafir,
dass sie das Projekt nicht nur finanziell geférdert, sondern auch ideell
befordert hat.
Auch der Inhaberin der Rechte an TABASCO", der K.H.Wilms GmbH & Co,
Taunusstein, insbesondere Bettina Ospel, ist zu danken fiir die Bewilli-
gung, den Markennamen ungestraft zu nutzen, aber auch fiir die
Ubers Zeichenhafte hinausgehende materielle Unterstiitzung der
Publikation. Zu danken ist auch Katrin Warneke fiir die Gestaltung
sowie Verlag und Druckerei Schwabe, insbesondere Ruedi Bienz, fir
die wohlwollende Betreuung des Projekts. Niklas Moller danke ich fiir
ein ibers Ubliche weit hinausgehendes Engagement. Und wie alle
Jahre wieder bin ich Karolin Linker zu Dank verpflichtet.
Darliber hinaus danke ich allen, die sich fiir das Zustandekommen des
Projekts eingesetzt haben — ohne Kosten und Miihe zu scheuen. Im
wartlichen Sinn kdnnen sie gar nicht auf ihre Kosten gekommen sein,
zu hoffen ist, dass die Miihe in anderem Sinne nicht umsonst gewesen
ist. Natirlich gibt es, wie meistens, auch eine Reihe von Leuten, denen
durchaus kein Dank gebiihrt und die nicht nur ungenannt bleiben
sollen, sondern das wohl auch wollen. Es gibt Erméglicher und Ver-
hinderer. Das Unmagliche dabei ist, dass Verhinderer meist iiber mehr
Maglichkeiten der Verhinderung verfiigen als Ermdglicher Giber Mog-
lichkeiten, Hindernisse auszuraumen. Ich erwahne dies nur, well es
unterstreicht, dass dieser Dank mehr ist als eine Formsache.

Matthias Gotz




Apropos Formsache: Die Form, in der sich dieses Buch prasentiert, ist
natiirlich gepragt durch die Fillle der Aspekte, die der TABASCO™Effekt
bietet und die auch erklart, weshalb das Projekt unter dieses Motto
gestellt wurde. Da ist zum einen und zuerst der Aspekt der Wahrneh-
mung, genauer: der Geschmackssinn, an den jede Wiirze appelliert
und an den sich eine Diskussion von Formen der Wirkung schon des-
halb gut anschliessen lasst, weil die Geschmackswahrnehmung viel
leicht die unmittelbarste Form der Wahrnehmung ist. Doch schon der
gute Geschmack erweist sich als wesentlich komplexer als gedacht,
weil er den Ubergang zwischen Geschmacksurteil und asthetischem
Urteil zum Thema macht. Ahnlich wie bei den Fragen der Rezeption
ergeht es einem auf der anderen Seite mit der Frage des Rezepts —um
im Dunstkreis des Essens zu bleiben.

Eigentlich nur noch vom Arzt oder Koch gern entgegengenommen,
ansonsten aber ausgesprochen unwillkommen, ist das Rezept eine
Form der Information, die das unendlich und hinlanglich diskutierte
Dilemma zwischen Theorie und Praxis bestens verkorpert. Denn es
bringt wie kaum ein anderer Begriff den Raum dazwischen, das
Problem der Anwendung, auf den Punkt; auf einen Punkt freilich, der
alles andere bietet als die fest verortete, sichere Position eines
archimedischen Punkts.

Um aber das ganze wenigstens fiirs erste doch auf einen Punkt zu
bringen: Im Design spielt beides eine grosse Rolle, die Methodik des
Entwerfens und die Asthetik der Form. Und weil beides etwas tiefer-
gehangt viel anschaulicher darstellbar ist, kann die Methode auch
einmal Rezept heissen und darf die schone Form bisweilen auch
scharf aussehen. Die Form, in der die einzelnen Beitrage abgefasst
sind, kann entsprechend als Methode oder als Rezept aufgefasst wer-
den. Wie in Kochbiichern blich, sind auch hier die Rezepte recht
divers. Es gibt Rezepte fiirs Design, es gibt Kochrezepte und Cocktail-
Rezepte. Ja, es gibt sogar Rezepte, die sich gegen Rezepte wenden.
Und es gibt ausserdem ein Rezept gegen die verbreitete Rezept-
Allergie. Dies ist gewissermassen rezeptfrei zu haben und lautet:
Lesen Sie statt Rezept einfach Konzept! Das ist das beste Rezept
gegen Seriositatsbedenken. Es klingt vertrauter, liftet den Anspruch
und meint dasselbe — mit dem einzigen kleinen Unterschied: Rezepte
sind anwendbarer und ihre Anwendung ist nicht nur iberpriifbarer,
sondern auch geniessbarer.

Soviel zur Form der Sache, und nun zur Sache.
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Sokrates: Darin, Lust und Gefallen zu bewirken.«
Aber das ist fiir einen Sokratiker nicht eben viel.
Weiter:

»Sokrates: Dann frage mich jetzt, als was fiir eine
Kunst mir die Kochkunst gilt?

Polos: Ich frage dich also: Was fiir eine Kunst ist das
Kochen?

Sokrates: Oberhaupt keine, lieber Polos.

Polos: Sondern? Sprich!

Sokrates: Gut also, sie ist eine Fertigkeit.

Polos: Worin denn? Sag es!

Sokrates: Nun, eine Fertigkeit, Wohlgefallen und Lust
zu erregen, Polos.

Polos: Koch- und Redekunst ist also dasselbe?«
(Gorgias, ebd., S.30)

Mehr oder weniger schon, wie sich alsbald ergibt:
wSokrates: ... Die Rhetorik ist ein Gegenstiick der
Kochkunst fiir die Seele, wie es jene fiir den Leib ist.«
(Ebd., 8.35)

wSokrates: Als Kunst kann ich sie [die Kochkunst] nicht
bezeichnen, sondern nur als eine Fertigkeit, weil sie ja
keine Rechenschaft gibt iiber ihre Téatigkeit und
Mittel, die sie anwendet, so dass sie die Ursache fiir
jedes einzelne nicht angeben kann. Ich kann aber
doch nicht Kunst nennen, was ohne Bewusstsein des
Grundes ist.« (Ebd., S.34)

Oder: »Sokrates: Ich behauptete nimlich, die Koch-
kunst sei in meinen Augen keine Kunst, sondern eine
Geschicklichkeit, wohl aber die Heilkunde ...« (ebd.,
S.83) — wahrscheinlich deshalb, weil die Hebammen-
kunst oder das i jeuti in
die Zustandigkeit der Medizin fillt.

Wolfgang Jonas
Giebichensteiner Muntermacher
Ein selbstreflexives Formvergniigen fiir Formgestalter

»Nur Feiglinge kochen genau nach Rezepte« (IKEA-Katalog 1999)

Wir haben hier ein prototypisches Exemplar der :nouvelle cuisine
BOURGEOIS¢, ein schones Beispiel fur den aktuell in der Formkunst
zu beobachtenden Ubergang von den jahrzehntelang bewahrten
Form-Rezepten (die eine Form im Detail als endgltig fixieren
wollen) zu den Form-Konzepten (die als generative Mechanismen
fiir kontingente, temporare, kontextuelle Formen funktionieren
wollen).

1. Zutaten

Die Zutaten sind absolut zeitgeistbedingt. Dies mag erstaunen,
einige Formfreunde gar irritieren, ist jedoch wohl einsichtig, wenn
man bedenkt, dass unser Geschmack keine anthropologische
Konstante, sondern eine kulturelle Konstruktion ist. Nehmen Sie
sich hier viel Zeit und Musse und bemiihen Sie sich vor allem um
hichste Sensibilitat fiir die sorgfaltige Auswahl der Zutaten. Zu
den wichtigsten Ingredienzien gehéren momentan:

1 komplettes Sortiment Anschlussfahigkeit

zum Schaffen starker temporarer kommunikativer Muster. Nur
kraftige Vernetzungen zwischen den auf den ersten Blick un-
vereinbar scheinenden Zutaten ermoglichen die gewiinschte
Formdynamik.

1organisierte Komplexitat mittlerer Grosse (7+/-2)
als Hintergrundstruktur fiir Feedback-Lernen und mutiges Agie-
ren am Chaosrand. Man achte hier beim Einkauf unbedingt auf
das Original der Marke Warren Weaver®, Jahrgang 1948. Billig-
imitate sollten nur im Notfall verwendet werden.

1 Handvoll prozessuale Identitdt

zum souveranen Umgang mit fliessenden Gegenstandsberei-
chen in veranderlichen Umwelten und dem in der Gemeinde der
Formfreunde latent vorhandenen Paradigmaneid gegeniiber
anderen, stabileren Professionen.




1gehérige Portion professioneller Dillettantismus

g g

ist unerlasslich, denn er fordert die Selbstsicherheit, auch bei
vernachla er Fachkompetenz in allen Expertenfeldern

ungeniert und lauthals den eigenen Senf hinzugeben zu kénnen.
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1volle Pulle Projektionskraft

zum Uberleben im Spannungsfeld zwischen Teleologie und Zufall.
Das Zerriebenwerden zwischen der vermeintlichen Rationalitat
des planenden Rezeptemachens und der Orientierungslosigkeit
der vielen ungewissen Moglichkeiten ist eine ernste Gefahr fiir
das Gelingen.

1 Prise feinster Fortschrittsungldubigkeit

als gesunde Wiirze, um in der per t zerreissgefahrd
Relationsfunktion zwischen Kontexten und Artefakten Gberleben
zu konnen. Denn Fortschritt gibt es fir den Formgestalter nicht.
Bestenfalls vermag er den Riickschritt zu vermeiden.

1 Familienpackung >historisches Bewusstseine

als Gegenpol und Feedback-Instanz zur ungeziigelten Projektion.
Es ist nicht zu verwechseln mit der ganz dhnlich aussehenden
Traditionsglaubigkeit, die den gesamten Prozess zum absoluten
Stillstand bringen kann.

1 praller Batzen Amoralitit

der reinigenden und entschlackenden Art, die den Blick 6ffnet fiir
das Auch-Mégliche. Hier ist Vorsicht geboten, denn bei schlechter
Qualitat des Stoffes besteht die Gefahr des unvermittelten Um-
schlags zur Immoralitat oder zum »Scheiss-egal..

1 grosser Sack voll Ideologiefreiheit

als Voraussetzung fiir Eigenverantwortlichkeit beim Formen. Die

grossten Verderber sind Moralinsiure, dunkelgriine Okologie,
lizugi liebtheit uv.a.m. (in jingster Zeit sogar die

ehemals unverdachtige Kritische Theorie).

T
y5se Tec

1 Tuite Schwindelfreiheit

gegen Ubelkeit beim Umgang mit gefahrlichen Paradoxien,
Widerspriichen, Turbulenzen und Selbstreferenzen. Ohne sie wird
die notwendige Zirkularitat von Machen und Reflektieren nicht
gelingen.
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1Tasse feinste, ausgereifte Selbstironie

zum souverdnen und gelassenen, aber dennoch verantwortungs-
vollen Umgang mit den eigenen blinden Flecken. Auch die erheb-
lich Wahrnet gsstorungen der Anderen erscheinen
damit in einem milderen Licht.

2. Zubereitung
Entscheidend fir das Gelingen des Formexperiments ist die an-
gemessene geistige Haltung bei der Zubereitung, die man mog-
licherweise als »Asthetische Reflexivitit: bezeichnen kénnte.
Bei mittlerer Hitze sollte zunachst die maglichst vielseitig zu-
sammengewiirfelte und feingehackte Anschlussfahigkeit zum
Kochen gebracht werden. Unter dauerndem Umiriihren, um hass-
liche und unverdauliche Klumpen zu verhindern und Uberkochen
zu vermeiden, werden nun die weiteren Zutaten sorgfaltig und
achtsam zugefiigt. Abhangig von der Qualitat der verwendeten
Anschlussfahigkeit ergibt sich nach der 3. oder 4. Zutat so etwas
wie ein sPhaseniibergang« von der Summe der Komponenten zu
einer systemischen Struktur ganz neuer Konsistenz. Je nach Rei-
henfolge, Menge der jeweiligen Zutat und Art des Umriihrens
zeigt sich nun eine dustere, schleimige Suppe, ein zaher, schwer
daulicher Brei, ein lockerer Kuchen, ein elastischer,
transparenter Pudding, eine farbenfrohe, leicht sauerliche Kalt-
schale oder — was eher wahrscheinlich ist - etwas ganzlich Uner-
wartetes. Lassen Sie sich durch diese Emergenzphanomene bloss
nicht verunsichern; lassen Sie sich darauf ein! Sie sind nun
mittendrin im Schlamassel.

e oy

3. Entscheidende Ingredienzien

Unerlasslich ist die Achtung vor der Formkunst als kulturellem
Erfahrungsschatz, jedoch ohne allzuviel Ehrfurcht vor den propa-
gierten Deutungen und Regeln im Detail. Unverzichtbare und
dennoch vage Voraussetzungen fiir das Gelingen sind Form-
gefiihl, Formkompetenz und Formwillen aller Teilnehmer des
Experimentes (es soll Stellen geben, wo man sie erwerben kann;
dem Verfasser sind diese nicht bekannt). Eine Formvorstellung
mag als motivierender Leitstern (telos) hilfreich sein. Dennoch,
und das ist wichtiger, sollte die freudige Erwartung vorherrschen,
auf dem Weg dahin etwas ganz anderes als das Vorgestellte zu
(er-)finden. Wichtigstes Treibmittel ist ohnehin eher die Grund-
stimmung: ein freier, konstruktivistischer Geist, ein skeptischer
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Optimismus, Unerschrockenheit, Risikofreudigkeit, Neugier, ... und
Ungeduld: Warum ist es wie es ist? Es kénnte doch auch alles
anders sein (Kontingenzbewusstsein).

Entscheidend fiir den Erfolg ist das sorgfaltige, reflektierende
Abschmecken (in der Heimat des Gerichts auch sHinterfragen:
genannt) nach jeder neuen Zutat: die normalerweise etwas an-
riichige, weil unsaubere Zirkularitat von Machen und Schmecken.
Nur so lasst sich das liberraschende Neue entdecken. Das ist die
bereits erwdhnte Asthetische Reflexivitdt. Zwischenstande kénnen
zu Endzustanden deklariert oder als Ausgangspunkte neuer
Verzweigungen mit wei ausdifferenzierten neuen Zutaten-
biindeln genommen werden. Verzichtet man auf die asthetische
Riickbeziiglichkeit, so werden die ungeheuren Lern-Potenzen des
Gerichtes wegen der am Chaosrand kaum mehr nachvollziehbaren
Kausalitat zum grossen Teil ungenutzt verpuffen.

4.Beilagen

Als schmackhafte Unterfitterung und zur Milderung der wih-
rend des Formprozesses kaum vermeidlichen Schirfe unseres
Giebichensteiner Muntermachers empfehlen wir eine bunte Aus-
wahl bewahrter, deftiger Grundlagen aller Art.

Bei diesen Sattigungsbeilagen ist auf dusserste Frische und
Reinheit (Natur/Okoprodukte oder Kunst/Genfood) und feine,
anregende Zubereitung und Dekoration zu achten, da ansonsten
leicht Uberdruss und Vollegefiihl bis hin zum Ekel entstehen.
Lassen Sie Ihren Gasten die Wahl, drangen Sie Ihnen nichts auf.
Ungeschickt verabreichte Grundlagen kénnen bleibende Schiden
im Initiativ-, Motivations- und Geschmacksapparat der Gaste
erzeugen. Unaufdringlichkeit beim Offerieren der Grundlagen
wird zur Folge haben, dass die Gaste nach mehr verlangen und
von sich aus nach den Rezepten (die ~ wie wir besser wissen —
Konzepte sind) fragen. Zufriedene Giste voller Inspiration, mit
phantastischen Zukunftsbildern, spriihend von Tatkraft und Opti-
mismus, werden unser Lohn sein. Was konnen wir als Gastgeber
uns mehr wiinschen?

Gewisse Risiken und Nebenwirkungen leichterer Art sind un-
vermeidlich und erwiinscht (no risk — no fun). Die echte geistige
Durchdringung ist ohne gewisse Irritationen fiir Magen, Seele,
Darm und Gemiit nicht zu haben. Wirklich bedrohlich fiir Gast-
geber und Gaste wird eine Stimmung, die von Zukunftsangsten,
Verfolgungsphantasien, Starre und freiwilligen Denkblockaden
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durchsetzt ist. Auch Tragheit und satte Selbstzufriedenheit sind
ernstzunehmende Gegenindikationen. Dies kann zu Abstiirzen
unangenehmster Art mit bleibenden Schaden wie zerstrerischen
Selbstzweifeln oder Zerwiirfnissen mit ehemals geschatzten
Freunden und Kollegen fiihren. Hier kann nur eine sorgfaltige
Wahl des Ortes, des Ambientes und vor allem der Gaste
Schlimmes vermeiden. Zégern Sie nicht, problematische Kandi-
daten im 2 von der Gasteliste zu streichen.

1efall

Zum Schluss sei noch einmal betont: Es handelt sich um ein
Konzept, nicht um ein Rezept. Aus diesem Grund sind Reste des
Gerichtes (sogenannte sErgebnisse: oder sLosungend) — auch
wenn es einem von Herzen wehtut, auch bei erlesensten fein-
plastischen Ausformungen — moglichst zligig zu entsorgen.
Insbesondere vom Wiederaufwarmen ist dringend abzuraten.
Die Lust- und Lerneffekte ergeben sich auf dem Weg hierhin. Die
Losung ist das Problem!




